


PLATOS COCINADOS, 
LISTOS PARA COMER 
Y DISFRUTAR
Somos una empresa familiar fundada en 1978 en Zarautz 
por el matrimonio José Cruz Gesalaga y Arantxa Aizpurua. 
Apostamos por una alimentación de calidad y queremos lle-
var la gastronomía vasca a cada rincón del planeta.

Nuestra preocupación en la búsqueda de objetivos 
cada día más exigentes y el compromiso de cumplir 
los mayores estándares de calidad, nos ha permitido 
consolidarnos como un gran grupo en el sector de la 
alimentación.

El departamento de Investigación, Desarrollo e 
Innovación es el corazón de Gesalaga. Es aquí donde 
surge la magia de nuestros platos, centrándonos en 
buscar materias primas de primera calidad y optimizar 
el proceso de elaboración, manteniendo siempre 
nuestra esencia que hace que nuestra receta sea única.



Contamos con infraestructuras de última 
generación: oficinas centrales, almacén de 
congelado, charcutería, obrador sin gluten y 
pabellón de despiece, para poder cubrir todas 
las necesidades de nuestros clientes.

Además, gracias a la red de distribución 
de la que disponemos por toda España, 
junto con nuestra gran estructura interna, 
garantizamos la rapidez, versatilidad y 
eficacia logística.

¿ERES PROFESIONAL?

¿QUIERES 
TRABAJAR CON 
NUESTROS 
PRODUCTOS? 943 89 44 11



 REFRIGERADO 

Bandeja: 300 g.

Selección de verduras y hortalizas de 
primera calidad. La manera más divertida de 
incorporar verduras a tu dieta sin esfuerzo.
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 REFRIGERADO 

Grande: 1,3 kg.
Pequeño: 250 g.

Ensaladas frescas y ligeras. Un entrante que 
nunca falla en las comidas familiares. 
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PIMIENTOS 
RELLENOS
Pimientos rellenos de bacalao, carne o txangurro con una cremosa bechamel de leche de caserío. Tanto en salsa como sin salsa. 

 CONGELADO 

BACALAO  

Caja: 4 kg en 4 bolsas de 1 kg.

 CONGELADO 

CARNE  

Caja: 4 kg en 4 bolsas de 1 kg.

 REFRIGERADO 

BACALAO  

Grande sin salsa: 30 ud. - 1,140 kg.
Pequeño sin salsa: 6 ud. - 225 g.
Pequeño en salsa: 4 ud. - 250 g.

 REFRIGERADO 

CARNE  

Pequeño sin salsa: 6 ud. - 225 g.
Pequeño en salsa: 4 ud. - 250 g.

 REFRIGERADO 

TXANGURRO  

Pequeño sin salsa: 6 ud. - 225 g.
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 REFRIGERADO 

Bandeja: 250 g.

Una receta vasca de toda la vida. Filete de 
bacalao de las Islas Feroe sin espinas. 
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 REFRIGERADO 

Bandeja grande: 11-14 ud. - 1,5 kg.
Bandeja pequeña: 3-4 ud. - 250 g.

Un plato característico de nuestra 
gastronomía elaborado de forma tradicional. 
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 REFRIGERADO 

Bandeja: 250 g.

Un delicioso entrante. Gran cremosidad y 
frescura. Un clásico que nunca pasa de moda.
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 REFRIGERADO 

Grande: 2,5 kg. aprox.
Pequeño: 500 g. aprox.

Un clásico de nuestra gastronomía. Receta 
original de Arantxa Aizpurua que evoca 
nuestros orígenes.  
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 REFRIGERADO 

Bandeja pequeña: 250 g.

Jugosas Carrilleras de vaca asadas a fuego 
lento en salsa de verduras listas para su 
disfrute.
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 REFRIGERADO 

Bandeja grande: 10 ud. - 1,5 kg.
Bandeja pequeña: 2-4 ud. - 300 g.

Asada a fuego lento en salsa de verduras. 
Un plato elaborado al alcance de todos. 
Calentar y listo. 
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GLUTEN

LÁCTEOS

 REFRIGERADO 

Bandeja: 450 g. aprox.

Elaboradas con recetas clásicas. Un plato 
que gusta a todo el mundo y nunca falla.
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 REFRIGERADO 

Bandeja: 250 g.

Intenso sabor de un cremoso arroz elaborado 
con hongos Boletus Edulis. Para los paladares 
más exigentes.
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 CONGELADO 

Albóndiga cruda: 30gr/ud.
Caja: 4 kg en 4 bolsas de 1 kg.

 REFRIGERADO 

Grande: 16-18 ud. - 1,5 kg.
Pequeño: 6 ud. - 300 g.

ALBÓNDIGAS 
CON SALSA DE  
TOMATE O VERDURAS

Carne de ternera de crianza propia y salsa de 
verdura o de tomate. Un clásico para los más 
pequeños y no tan pequeños.  
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 REFRIGERADO 

Bandeja: 4 ud. - 170 g/ud.

Cremoso arroz cocinado lentamente y 
elaborado con leche de vacas de caserío. 
El postre perfecto para culminar una gran 
comida.
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 REFRIGERADO 

Bandeja: 4 ud. - 300 g aprox.

Postre típico de nuestra gastronomía 
elaborado a partir de harina cocida, leche de 
vaca de caserío y azúcar. No requiere fritura.
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Pol. Abendaño
Urdaneta bidea 22
20800 ZARAUTZ
(Gipuzkoa)

Tel. 943 89 44 11
Fax 943 89 44 04

gesalaga@gesalaga.com
gesalaga.com


